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PANEVEZIO ,,SVIESOS“ UGDYMO CENTRO

VIREJO PAREIGYBES APRASYMAS

I SKYRIUS
PAREIGYBE
1. Pareigy pavadinimas. Viréjas yra PanevéZzio ,, Sviesos“ ugdymo centro kvalifikuotas
darbuotojas.
2. Pareigybés grupé . 5.(kvalifikuotas darbuotojas, kurio pareigybé priskiriama C lygiui);
3. Pareigybés lygis: C.

Il SKYRIUS
SPECIALUS REIKALAVIMAI SIAS PAREIGAS EINANCIAM DARBUOTOJUI

4. Darbuotojas, einantis §ias pareigas, turi atitikti Siuos reikalavimus:
4.1 Dirbti viréju gali asmuo, turintis ne Zzemesnj nei vidurinj-techninj i$silavinimg (viréjo arba
maisto paruos$imo technologo specialybg).
4.2 Vir¢jas privalo iSmanyti::
4.21..maitinimo jstaigos darbo organizavima;
4.22. maisto ruoSimo technologijas, patiekaly laikymo ir iSdavimo lankytojams tvarka;
4.23.Geros higienos praktikos taisykles (toliau GHPT) ir jy taikyma jstaigoje, naudojimosi
technologinémis kortelémis principus;
4.24. virtuvés jrengimy, gamybinio inventoriaus, jrankiy, matavimo prietaisy, indy, taros
paskirtj, jy prieziiiros ir naudojimo taisykles;
4.25. darbuotojy saugos ir sveikatos, prieSgaisrinés saugos, elektrosaugos, higienos
reikalavimus;
4.26. kélimo darby leidZiamas normas;
4.27. nelaimingy atsitikimy darbe tyrimo tvarka;
4.28. materialinés atsakomybés pagrindus.
4.3. Vir¢jas privalo vadovautis jstaigos darbo tvarkos taisyklémis, jstaigos vadovo jsakymais.

111 SKYRIUS
SIAS PAREIGAS EINANCIO DARBUOTOJO FUNKCIJOS

5. Panevézio ,, Sviesos specialiojo ugdymo centro viréjo pareigas einantis darbuotojas vykdo $ias

funkcijas:

5.1. Visus darbus maisto tvarkymo atlieka vadovaujantis GHPT.

5.2. Darbo vietoje turi sanitaring knygele ir sveikatos ziniy bei higienos jgudziy patikrinimo
pazymejima.

5.3. Priima i§ sandélininko maisto produktus, stebint jy kokybe, ir pasiraSo prekiy priémimo
dokumente.

5.4. Gamina valgyklos vedéjo nurodytg patiekaly skai¢iy. RuoSiant maistg, viréjas privalo grieztai
laikytis technologiniy patiekaly gaminimo aprasymy.

5.5. Pasiruosia patiekaly iSdavimui ir iSduoda jj, tiksliai laikantis valgiarastyje nurodyty svoriy,



kiekiy, o taip pat maitinimo laiko nurodyto mokiniy maitinimo tvarkoje.

5.6. I8duodant maistg seka, kad jo temperatiira atitikty reikalavimus, nurodytus GHPT.

5.7. Pabaigus darba, iSvalo ir, jei reikia, iSdezinfekuoja savo darbo vietg, iSvalo ir iSplauna
jrengimus, gamybin]j inventoriy.

5.8. Naudojantis cheminémis — dezinfekcinémis medziagomis, privalo miivéti gumines pirstines.

5.9. Esant maZesniam darbo kriviui (mokiniy atostogy metu ar pan.) ar pagal sudaryta valymo
plang, vir¢jas privalo atlikti sanitarinj patalpy, jrengimy ir jrankiy valyma.

5.10. Pildo (nurodytus jstaigos vadovo jsakymu) GHPT Zurnalus, registruojant atliktus darbus.

5.11. Saugo ir tausoja jstaigos turta. Taupiai naudoja elektra, vandenj, valymo priemones.

5.12. Viréjas turi nuolat prizitréti patalpas ir jrengimus. Pastebéjus pazeidimus ar trikumus, privalo
informuoti maisto gamybos vedéja arba, esant reikalui, tiesiogiai su tuo susijusius atsakingus
asmenis: elektrika, santechnika, staliy arba Svietimo apriipinimo skyriaus vedéja.

5.13. Baiges darba, vir¢jas privalo uzrakinti patalpas ir jjungti signalizacija.

5.14. Vykdo maisto gamybos vedéjo nurodymus, susijusius su viréjo funkcijomis.

5.15. Vykdo kitus maisto gamybos vedéjo ar direktoriaus nurodymus, susijusius su tiesiogine
valgyklos veikla.
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